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Apéritif : sangria, bière, kir, soft…. 
 
 
 

Tranche d’aubergine rôtie, compotée d’oignons aux olives,  
tomate, jambon Serrano, coulis de tomate rôtie 

 

Ou 
 

Maki de courgettes au ricotta et herbes fraiches,  
soupe froide de tomates rôties 

 
 

Pavé de merlu à la plancha, gnocchi poêlés aux champignons,  
épinards, tomates cerises  

 

Ou 
 

Filet mignon de porc, fricassée de petits pois au chorizo, jus réduit 
 
 

Verrine gourmande  
« crème mascarpone, tartare de fraises, sablé spéculos » 

 

Ou 
 

Brookie, crème légère vanillée 
 

 
 

Café ou thé 
 

Vin offert par le Canopée Café : 1 Bouteille pour 4 personnes 
Château MARSAN (Premières côtes de Bordeaux) en rouge, blanc ou rosé 

 
 

Le menu groupe (10 pers minimum) doit être choisi pour toute la table 
Chaque participant peut faire un choix individuel dans ce menu 

 
Travaillant des produits frais du marché, le chef pourra adapter le menu selon l’arrivage du jour 

Menu du déjeuner 
(Servi uniquement le midi  

du lundi au samedi) 

35.00 € Apéritif, Entrée, Plat & Dessert, Café 


